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Click & Collect bei Rosenfellner
Einkaufen im Onlineshop & Abholen im Rosenfellner Mühlenladen!
 
 Click & Collect
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	 Rette nachhaltig % schnell zugreifen 


	Rezepte
	zurück
	 Rezeptsammlung 
	 Brotbackbuch 


	Besuchen
	zurück
	 Mühlenführung 
	 Unsere Back- und Kochkurse für 2024 
	 Kindergeburtstage 









 weiter einkaufenWarenkorb anzeigen „Gärkörbchen lang 1kg“ wurde deinem Warenkorb hinzugefügt.

 Hier gehts zu unseren Mehlen




 Jetzt NEU! PURAGRAN Wohlfühlergänzungen




 Hier gehts zum Produkt




 Entdecke unsere Frühstücksecke




 Abholung im Mühlenladen




 NEU Im Shop




 Hier findest Du tolle Geschenkideen









 Grillprodukte




 Entdecke unsere neuen Mehle
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Baby Box
 €29,90
In den Warenkorb
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Brotbackbox
 €30,90
In den Warenkorb
 
	 [image: Geschenkset Jeder kann Brotbacken inkl. Buch]



Geschenkset Jeder kann Brotbacken inkl. Buch
 €57,00
In den Warenkorb
 


Schnell zugreifen!
Entdecke die aktuellen Angebote
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Baby Box
 €29,90
In den Warenkorb
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Brotbackbox
 €30,90
In den Warenkorb
 
	 [image: Geschenkset Jeder kann Brotbacken inkl. Buch]



Geschenkset Jeder kann Brotbacken inkl. Buch
 €57,00
In den Warenkorb
 



Kennst du schon unsere Neuheiten?
	 [image: 5-Korn Flocken Bio 500g]



5-Korn Flocken Bio 500g
 €3,19
In den Warenkorb
 
	 [image: 7 KORN MEHL BIO 750G]



7 KORN MEHL BIO 750G
 €4,49
In den Warenkorb
 
	 [image: Amarant gepufft Bio 200g]



Amarant gepufft Bio 200g
 €4,59
In den Warenkorb
 
	 [image: Amarant-Beeren Müsli Bio 500g]



Amarant-Beeren Müsli Bio 500g
 €6,49
In den Warenkorb
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Amarantflocken Bio 350g
 €4,99
In den Warenkorb
 
	 [image: Amaranth Bio 500g]



Amaranth Bio 500g
 €6,79
In den Warenkorb
 
	 [image: Amarantmehl Bio 350g]



Amarantmehl Bio 350g
 €4,99
In den Warenkorb
 
	 [image: Amore Mio Gruesse aus Italien]



Amore Mio Gruesse aus Italien
 €29,90
In den Warenkorb
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Baby Box
 €29,90
In den Warenkorb
 
	 [image: Bandnudeln 100% Dinkelgrieß Bio 300g]



Bandnudeln 100% Dinkelgrieß Bio 300g
 €4,29
In den Warenkorb
 


 Backschule – unsere Kurse für das Jahr 2024 sind in Vorbereitung




Mehr erfahren




Einblicke in die Mühle
 

 

 



Hast du es schon gelesen?
 [image: alt]



 19. März 2024		Ostereiersuche bei uns in der Rosenfellner Mühle
Wir feiern Ostern – und laden dich ganz herzlich dazu ein!Der Osterhase hat am DI, 26. März und MI, 27. März für jedes Kind ein Osterei versteckt. Komm mit deinen Kleinen…
 Mehr erfahren
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 6. November 2023		Advent in der Mühle am 1. und 2. Dezember 2023
Wir haben an allen Samstagen im Advent für euch von 9 bis 16:00 Uhr…
 Mehr erfahren
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 19. Oktober 2023		Triff Mühle & Genuss – Großer Andrang beim Mühlen-Fest
Ein voller Erfolg war unser Mühlen-Fest am zweiten Oktoberwochenende. Zahlreiche Besucherinnen und Besucher strömten herbei, um tiefgehende Einblicke in das traditionelle…
 Mehr erfahren



Alle News


News aus der Mühle
Es klappert die Mühle ...
Bericht im BLW
Buchtipp: "Brot von daheim"
Buchtipp auf Tips.at
Vom Greißler: Backsaison-Eröffnung
Empfehlungsschreiben für die Rosenfellner Bio Lebkuchen Bakmischung von Die Presse.

Neues aus der Rosenfellner Mühle
M4TV-Aufnahmen

Regionales im Topf
mit Monika Rosenfellner 
M4TV-Aufnahmen
Hirse Emmer Sauerteigbrot 
– das etwas andere Brotrezept 
von Marian / Mann backt
Eine Mühle mit sehr alter Geschichte
Bericht auf Tips.at
Rosenfellner Mühle
Anita Mosers Besuch in der Mühle auf dem Private Taste Blog

Neueröffnung des Rosenfellner-Mühlenladen
M4TV-Aufnahmen
Mühlenführungen, Backschule
Empfehlung auf der NÖ Card Social Media Seite
Fest in der Rosenfellner Mühle
Eröffnung der Backschule
Bericht auf Tips.at



Achtung,  Backinspiration!
Ein rustikales, gesundes Bauernbrot, das im Handumdrehen gelingt
 auf jeden Fall. Außerdem ist es reich an Nährstoffen wie Kalium, Calcium, Eisen und Vitamin B.
		Blick ins Backbuch!


 [image: alt]




Sechs Körner Brot
Was für eine Körnerbombe! Das Schöne an dem Brot ist nicht nur sein Geschmack – auch optisch bezaubert es uns mit den unter- schiedlichen Mehlfarben: von Weiß über Gelb zu Grün und Braun – wunderschön und superlecker! Im Buch zu finden auf den Seiten 98/99.

[image: alt]



Dinkel Kamutbaguette
Im Frühling mit Butter und frischem Schnittlauch, im Sommer zu Grillspeisen, im Herbst zum Gulasch und im Winter mit Honig zum Tee: Dieses Baguette passt einfach immer! Die Kombination aus Dinkel- und Kamutmehl verleiht ihm eine besonders schöne, goldgelbe Farbe. Zu finden im Buch auf den Seiten 134/135.
[image: alt]



Kübisbrot
Gefunden: Ein Brot, das überall dazu passt! Das Kürbisbrot schmeckt wunderbar und ist ideal für Jausen, Salate, Suppen und, und, und! Die Zubereitung ist etwas anspruchsvoll, aber man wächst ja schließlich mit seinen Herausforderungen, oder!? Gutes Gelingen! Im Buch findest du das Rezept auf den Seiten 154 und 155.
[image: alt]




Zu den Rezepten


  Erdbeerzeit 🍓ist Obsttortenzeit 🍰😍. Wer v   	 [image: Erdbeerzeit 🍓ist Obsttortenzeit 🍰😍. Wer von euch ist noch so ein Erdbeertortentiger? Frisch saftig und einfach herrlich. Für den Tortenboden nimm Weizenmehl Universal oder Dinkelmehl hell. Einfach traumhaft. Ihr merkt, ich komm gar nicht weg vom Schwärmen. Gutes Gelingen wünsch ich euch und schönen Feierabend 😃. #Erdbeerkuchen #weizenmehl #dinkelmehl #rosenfellnermühle #erdbeerzeit #geniessen]


 

  Zum Muttertag ❤️ ein saftiger Apfelstreuselkuc   	 [image: Zum Muttertag ❤️ ein saftiger Apfelstreuselkuchen 🍎oder doch lieber mit Schoko? Finde dieses Rezept und mehr in unserer Rezeptsammlung auf www.rosenfellner.at und du bereitest damit jedem große Freude 🤗😋. #muttertag #bakeyourcake #rosenfellnermühle #dankemama #ichhabdichlieb❤️]


 

  Frohe Ostern aus der Rosenfellner Mühle meine Lie [image: Frohe Ostern aus der Rosenfellner Mühle meine Lieben🐣🐰🌸! #osternkannkommen #rosenfellnermühle #happyeaster #osterhasegebacken #bakemyday]


 

  Instagram-Beitrag 17966278475161403   [image: Instagram-Beitrag 17966278475161403]


 

  💯% RoggenVollkorn-Sauerteigbrot im Holzbackrahm   [image: 💯% RoggenVollkorn-Sauerteigbrot im Holzbackrahmen. Fällt ganz einfach aus der Form und schmeckt hervorragend. 😍 #bakemyday #supersaftig #sauerteigbrot]


 

  Lass dich inspirieren für dein Osterfest 🐣  Be   [image: Lass dich inspirieren für dein Osterfest 🐣  Beste Zutaten dazu und schmackhafte Rezepte findest du auf www.rosenfellner.at. Wir wünschen dir jetzt schon gutes Gelingen! 🐰. #backenfürostern🐰 #ostermenü #lieblingstezept #rosenfellnermühle]


 

  Wer kennt‘s? …die schmackhaften Fastenbeugel.    	 [image: Wer kennt‘s? …die schmackhaften Fastenbeugel. Als Kinder haben wir sie immer gemeinsam auseinander gerissen und geschaut, wer den größeren Teil abbekommen hat😅! Als Tipp: beim Mehl 2 Teile Weizenmehl Type 700 mit 1Teil Roggenmehl Type 960 verwenden und die Teiglinge vor dem Backen kurz aufkochen.  Wenn euch due Zubereitung interessiert, gebt mir Bescheid 😃. #fastenbeugel #bestesmehl #osterbacken #kindeserinnerung  #rosenfellnermühle]


 

  Mehl ist die Grundlage für Brot, Gebäck und viel   	 [image: Mehl ist die Grundlage für Brot, Gebäck und viele weitere Lebensmittel wie Nudeln, Sauce und Suppen. Um an seine Wichtigkeit zu erinnern, gibt es seit 2020 den Weltmehltag! #weltmehltag #rosenfellnermühle #backwasgutes #nachhaltigerzeugt]


 

  Wochenende…Sonne…Waffeln! Da kann ja schon fas   [image: Wochenende…Sonne…Waffeln! Da kann ja schon fast der Sommer kommen bei den Temperaturen 😊 #waffeln #kirschen #schoko #schwarzwälderwaffel #rosenfellnermühle]


 

  Wir freuen uns schon auf Ostern und backen 😃! D   [image: Wir freuen uns schon auf Ostern und backen 😃! Das ein oder andere könnt ih bei Gelegenheit in unserem Mühlenladen verkosten 😋 #osternkannkommen #rosenfellnermühle #vorfreude #backliebe❤️]


 



 
 Folge uns! Facebook Instagram
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Maschinen für Getreidevermahlung und Verpackung.
Verarbeitung, Vermarktung und Entwicklung landwirtschaftlicher Erzeugnisse
https://ec.europa.eu/info/food-farming-fisheries/key-policies/common-agricultural-policy/rural-development_de
https://www.noe.gv.at/noe/LaendlicheEntwicklung/Laendliche_Entwicklung.html





                                                       
Rosenfellner Mühle & 
 Naturkost GmbH
 A-3352 St. Peter/Au 
An der Bahn 9 Tel. +43 7477 42343 servicerosenfellner.at
 Kontakt & Anfahrt Facebook Instagram






Öffnungszeiten Mühlenladen
 Montag bis Freitag: 9 bis 18 Uhr | durchgehend
 Samstag: 9 bis 12 Uhr
 Zum Mühlenladen  Du willst unsere Produkte in deiner Nähe kaufen?
 Shops finden



Stets gut informiert - mit unserem Newsletter. Jetzt anmelden!

  Vorname  


  Nachname  


  E-Mail-Adresse  



  
 Ich stimme zu, dass meine personenbezogenen Daten genutzt werden, um werbliche E-Mails zu erhalten, und weiß, dass ich dies jederzeit widerrufen kann.
 



  




  Anmelden 

            Für den Versand unserer Newsletter nutzen wir rapidmail. Mit Ihrer Anmeldung stimmen Sie zu, dass die eingegebenen Daten an rapidmail übermittelt werden. Beachten Sie bitte deren  AGB  und  Datenschutzbestimmungen  .






 Hurra, vielen Dank für deine Anmeldung zum Newsletter. 



 Wir haben dir auf die von dir genannte E-Mailadresse eine Nachricht mit Aktivierungslink gemailt. Sobald du den Link geklickt hast, ist deine E-Mailadresse hinterlegt und du erhälst zukünftig Nachrichten der Rosenfellner Mühle aus erster Hand. 








  


 FAQS Presse Kooperationen Newsletter Kontaktformular Händler


 Versand Zahlungsarten AGB © Rosenfellner Mühle & Naturkost GmbH Impressum Datenschutz
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